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SALON DL
ET DE LA P/
MONTREAL

31T R
LE CACAO DE COLOMBIE ET DU PEROU AU Ql;JE 61
16:00 RENCONTRER LES ACTEURS, COMPRENDRE LA FlHEgE“
VALORISER LES INITIATIVES DURABLES R

i LA GRANDE SOIREE INAUGURALE

ANIMATIONS ET MOTS DE BIENVENUE
. SOUTIEN AU CENTRE DE PEDIATRIE SOCIALE EN COMMUNAUTE DF_
LONGUEUIL
- DEFILE DE TENUES EN CHOCOLAT
. TOAST ET BOUCHEES D'OUVERTURE

;?fgg' OUVERTURE EN PRIMEUR DES KIOSQUES
22:00 CLOTURE

@salonduchocolatmtl
Billetterie: montrealsalonduchocolat.com
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SALON DU
ET DE LA PATISS

09:00.  LES CONFERENCE
09:00-12:00 VALRHOI

16:00 13:00-16:00 CALLEBA

00:00. LA HALTE DES GOURMETS, ZON

o oo_ INSTANT DOUCEUR: PATISSERIE A

: CACAO BAR: VALORISATION DES ENTREP

09:00 -

o0p  VILLAGE DES EXPOSANTS: SPECIALITES D'ICI ET D'sfff URS

09:30 -

11:30 ECOLE HOTELIERE DE MONTREAL CALLIXA-LAVALLEE

CHOCO CONFERENCES : CONFERENCES GRAND PUBLIC s
09:30-10:30: CHARLES RAMASSAMY : «ET SI PENSER AU CHOCOLAT FAISAIT DU BIEN A 5 o
VOTRE SANTE? faic’
« 10:45-11:45: LAURENCE TORCHERIE: «VOYAGE SENSORIEL : SAVOIR DEGUSTER LE g "_-'::"“
09:30 - CHOCOLAT» :
17:30 « 14:00-15:00: DANIEL HINOJOSA (ITHQ) : «<DEVENIR UN CHEF PATISSIER ET CHOCOLATIER»I ]
e 15:15-16:30: CHRISTOPHE SPORTELLINI: «LES ARTISANS D’EXCELLENCE DU MONDIAL DE." 1

LA PATISSERIE» :
16:45-18:00: FRERES LAUZEA : «MARTINIQUE, TERRE D'EXCELLENCE DU CACAO ET DU"‘}-‘I
CHOCOLAT LAUZEA»

S5 CONFERENCE - CAUSERIE, PATRICE DEMERS

] Ajoo' PARCOURS SUCRE, ANIME PAR MARIE-CLAUDE DI LILLO

+ SEANCE DEDICACE DE LIVRE

11:00-  CHOCO-GENESE: ANIMATIONS EDUCATIVES ET CONFERENCES DE ”LA' ng A
21:00 LA TABLETTE” ; ;

LE CHO'PATISSIER : DEMONSTRATIONS PATISSIERES o g
12:30 - 12:30-13:30: SEBASTIEN CAMUS, CHEF PATISSIER, ECOLE HOTELIERE DE LA CAP'ITALE
18:00 « 14:00-15:00: MEVIN KALASOPATEN, CHEF PATISSIER, MAESTRO CULINAIRE e
] - 15:30-16:30: ANNE SOPHIE FAIVRE, CHEFFE PATISSIERE, PATISSERIE TELLEMENT CHOLIX -:'._-
+ 17:00-18:00 NICOLAS DUTERTRE - ACADEMIE DU CHOCOLAT CALLEBAUT | ]

19:00 -

20:00 DEFILE DE TENUES EN CHOCOLAT

21:00 CLOTURE QUOTIDIENNE



SALON DU C
ET DE LA PATIS
MONTREAL 2C

09:00 -

21:00

09:00 -

21:00

10:00 -

17:00

10:00 -

17:00

11:00 -

17:00

17:00 -

19:00

19:00 -

20:00

21:00

@salonduchocolatmtl
programmation détaillée sur :
montrealsalonduchocolat.com

i
LA HALTE L
INSTANT DOL
CACAO BAR:

ESPACE LE P'TIT CHOCO (GRATUIT PLACE i

ACTIVITES LUDIQUES ET EDUCATIVES POUR E
LE CHO’ PATISSIER JUNIOR e 8
+ PEGGY DUTERTRE - L'ARTISTE GOURMANDE :
+ LE P'TIT CHOCO: EXPLORATION EN JEUX & ANIMATION

» JULIEN BONNEL - INSPIRATION GOURMANDE
« CYNTHIA AISSI - EN COLLAB. AVEC MOULINS LAFAYETTE

LE CHO'PATISSIER : DEMONSTRATIONS EN DIRECT DE CHEFS PATISSIER f:'T :

MAITRES CHOCOLATIERS = A
FREDERIQUE LEVESQUE - MEILLEURE APPRENTIE PATISSIERE CHOCOLATIERE QC 2022 :.ﬂ:'-
« PHILIPPE VANCAYSEELE - ACADEMIE DU CHOCOLAT CALLEBAUT Fordiey
+ DARIO BIVONA - VAINQUEUR “LE MEILLEUR PATISSIER DU QUEBEC'' SAISON 1
» FRANK VILPOUX - BOULANGERIE ARHOMA
+ SALMA HOUTI - MEILLEURE APPRENTIE PATISSIERE CHOCOLATIERE QC 2024

FEVE A LA TABLETTE” L
ST MARY'S UNIV :COLLECTION D’EMBALLAGES DE BARRES CHOCOLATEES £

« HEARTTO-EARTH: SEMENCES ANCESTRALES GUATEMALTEQUES ET BIOCULTURK i...-'-"

« CANONICA: LES PLANTATIONS CANONICA: DE MADAGASCAR A LA SU]SS

HOMMES

HAPPY HOUR AU CACAO BAR

DEFILE DE TENUES EN CHOCOLAT

CLOTURE QUOTIDIENNE



ET DE LA PATIS
MONTREAL 20

09:00-
18:00
:_- - iy ]i-!

09.00. |A HALTE DES GOURMETS, ZONE GAS
o100  'NSTANT DOUCEUR: FARINE & CACAO

' CACAO BAR: VALORISATION DES ENTREPRISES
09:00- I aLrEs DAtCH R
0100  VILLAGE DES EXPOSANTS: SPECIALITES D'ICI ET D'AILL

ESPACE LE P'TIT CHOCO (GRATUIT, PLACES LIMITEES)
ACTIVITES LUDIQUES ET EDUCATIVES POUR ENFANTS

10:00-  LE CHO’ PATISSIER JUNIOR
17:00 + PEGGY DUTERTRE - L'ARTISTE GOURMANDE
+ JULIEN BONNEL - INSPIRATION GOURMANDE
- CYNTHIA AISSI - EN COLLAB. AVEC MOULINS LAFAYETTE

CHOCO-GENESE: ANIMATIONS EDUCATIVES ET CONFERENCES DE

11:00- “LA FEVE A LA TABLETTE”
] . CIRAIG: ENQUETE SUR L'EMPREINTE ENVIRONNEMENTALE DU CHOCOLAT
21:00 .« AVANAA : DONNER UN VISAGE AU CHOCOLAT
. MAKAYA CHOCOLAT & BISTRO: LE CACAO, BOISSON DES DIEUX ET DEFI DES HOMMES

LE CHO'PATISSIER : DEMONSTRATIONS EN DIRECT DE CHEFS

11:30-  PATISSIER ET MAITRES CHOCOLATIERS
15:30 + VINCENT GIRARD - PREMIERE MOISSON
+ NICOLAS PARSY - BAR GEORGES
+ ALEXIA PROTEAU - RESTAURANT LE BOULEVARDIER (HOTEL LE GERMAIN)

16:30 -

17:00 DEFILE DE TENUES EN CHOCOLAT

18:00 CLOTURE DEFINITIVE

@salonduchocolatmtl
programmation détaillée sur :
montrealsalonduchocolat.com



CHAQUE JOURNEE EST EXCEPTIONNELLE !

@SALONDUCHOCOLATMTL



OBTENEZ VOS BILLETS SUR
MONTREALSALONDUCHOCOLAT.COM

@SALONDUCHOCOLATMTL
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